
		

		

GASTHAUS
OPER

Ein Restaurant 
der Familie Plachutta

VORSPEISEN  
zur Erweiterung Ihres Menüs

Tafelspitzsülzchen mit Vogerlsalat & Kernöl LO  14,8
Beef Tatar 120 g mit Butter & Toast ACDGM   18,5

Gänseleber Crème Brûlée mit Buttertoast & Wildpreiselbeeren ACGO  18,6

In Plachuttas Gasthaus zur Oper bereiten wir das Original Wiener Schnitzel aus dem besten Teil des 
Kalbes zu. Einer Legende nach brachte Feldmarschall Radetzky das Rezept 1857 aus dem, zurdamaligen 
Monarchie gehörenden, Oberitalien mit, welches dort als „Costoletta a la Milanese“ bekannt war.

Allergene gemäß Codexempfehlung: A Glutenhaltiges Getreide/ B Krebstiere/ C Ei/ D Fisch/ E Erdnuss/ F Soja/  

G Laktose/  H Schalenfrüchte/ L Sellerie/ M Senf/ N Sesam/ O Sulfite/ P Lupinen/ R Weichtiere

Couvert 3,9 (Brot, hausgemachter Aufstrich, Butter & Gedeck) pro Person. Speisen- & Preisänderungen sowie Irrtümer vorbehalten. Alle Preise in Euro.

Wir freuen uns auf Ihre Auswahl!
Für weitere Fragen stehen wir Ihnen gerne mit persönlicher Beratung zur Verfügung. 

Bitte kontaktieren Sie uns unter oper@plachutta.at oder 01 512 22 51 - 50.

Wählen Sie bitte ein Dessert für Ihr Menü aus:

Kaiserschmarrn 
mit hausgemachtem Zwetschkenröster ACG 

Somlauer Nockerln 
eine K&K Spezialität mit Schokoladesauce & Schlagobers ACGO

Raffaellomousse
weißes Schokoladenmousse mit Kokos, Waldbeerragout & Schokoladenspänen AGH

Plachuttas Rindsuppe 
mit hausgemachten Frittaten, Schinkenschöberl mit Erbsen oder Fleischstrudel  

(bitte wählen Sie eine der drei Suppeneinlagen aus) ACGL

WIENER SCHNITZEL
aus dem besten Teil des Kalbes mit Erdäpfel-Vogerlsalat ACLMO

MENÜVORSCHLAG

Menüpreis 49,9

*Vegetarisch/ Vegan: Sollte sich jemand unter Ihren Gästen darauf berufen, können diese  
gerne à la carte wählen. Die gewünschten Gerichte werden nach Konsumation verrechnet.



		 		

		

		

		

		

KAFFEE &
BIO TEESORTEN
Espresso klein/groß	 4,2/5,5
Kleiner Brauner G	 4,4
Großer Brauner G	 5,7
Wiener Melange G	 5,0
Verlängerter 	 4,8
Bio Bergkräutertee	 4,9
Bio Grüner Tee 	 4,9
Bio Earl Grey	 4,9

EDELBRÄNDE
Marille Wallner O	 2 cl	 6,5 
Williamsbirne Jöbstl O	 2 cl	 6,5
Alte Zwetschke Gölles O	 2 cl	 6,5 
Vogelbeere Gölles O	 2 cl	 6,9

WEISSWEIN
Grüner Veltliner, 2022 O	 12,5 vol%	 42,0
Weingut Nigl, Senftenberg/Kremstal DAC 
animierender Duft nach Steinobst,  
klassische Veltlinerwürze
Riesling „Platin“, 2022 O	 12,0 vol%	 45,0
Weingut Jurtschitsch, Langenlois/Kamptal DAC
frisch im Geschmack, elegante Riesling- 
stilistik, schöne Balance
Gelber Muskateller, 2022 O	 11,5 vol%	 46,0
Weingut Erwin Sabathi, Leutschach/ 
Südsteiermark, feinwürzig, aromatisch, 
feine Säurestruktur
Sauvignon Blanc Südsteiermark, 2022 O	 12,5 vol%	 46,0
Weingut Gross, Ratsch/Südsteiermark 
Duft nach Kräutern und Birnen, 
elegant und finessenreich
Chardonnay „Sinner“, 2022 O	 13,5 vol%	 46,0
Weingut Prieler, Schütze/Gebirge/ 
Neusiedlersee-Hügell, bio. Schönes  
Frucht-/Säurespiel, exotisch in der Nase

ROTWEIN
Zweigelt, 2021 O	 13,0  vol%	 39,0
Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf/ 
Thermenregion, bio. Elegant & harmonisch am 
Gaumen, Duft nach dunkler Kirsche
Blaufränkisch, 2021 O	 13,5  vol%	 45,0
Weingut Kerschbaum, Horitschon/ 
Mittelburgenland, Duft nach Dörrobst, am 
Gaumen dunkle Beeren, weich im Finish
Wiener Trilogie (Zw, Me, Cs), 2018 O	 13,5  vol%	 47,0
Weingut Wieninger, Stammersdorf/Wien  
bio. Duft nach reifen Kirschen, dezente  
Röstaromen im Geschmack
Cabernet Sauvignon, 2018 O	 14,5  vol%	 59,0
Weingut Netzel, Göttlesbrunn/Carnuntum
am Gaumen sehr konzentriert, schöner,  
zarter Abgang
Haideboden (Zw, Bf, Cs), 2020 O	 13,0  vol%	 56,0
Weingut Umathum, Frauenkirchen/ 
Neusiedlersee, zart würzige Noten,  
feine Aromen von Schwarzkirschen
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APERTIF
Prosecco Rosé O	 0,1 l	 6,0
Sekt mit Holunder O	 0,1 l	 7,4 
Schlumberger Sekt 1 Glas	 0,1 l	 7,1
Campari Orange/Soda		  7,1/6,6
Schlumberger 
Jahrgangssekt O	 11,5 vol%	 63,0 

ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE
Vöslauer still/prickelnd	 033 l	 4,9
Vöslauer still/prickelnd	 0,75 l	 7,8
Orangensaft	 0,20 l	 5,4
frisch gepresst
Apfelsaft	 0,25 l	 4,6
naturtrüb

BIER
Wiener Original	 0,33 l	 5,1 
exklusiv mit Wiener  
Braugerste A

Ottakringer Bio Zwickl A	 0,33 l	 5,1 


